資料１
1日の作業の流れ
　
1. 業務内容及び作業時間
	業務内容
	時間
	配置人数

	（１）寄宿舎朝食
(調理・配缶)・検収
	6：00～7：00
	１時間
	２名以上

	（２）検収・下処理
	7：00～９：00
	２時間
	4名以上

	（３）調理
	9：00～11：10
	2時間10分
	９～１０名以上

	（４）配缶
	11：10～11：30
	20分
	１０名以上

	（５）片付け
	11：30～12：00
	30分
	１０名以上

	（６）洗浄、片付け、清掃
	13：00～15：00
	2時間
	７名以上

	（７）寄宿舎夕食1名
（調理、配缶、洗浄)
	14：30～19：00
	4時間30分
	１名以上



1 （３）～（５）については形態食要員、（７）はランチルーム・調理室周りの清掃要員各2名を含む。
2 調理員として２年以上又は同等の経験を有する者が望ましい。
3 配置する職員の内訳は、原則として常勤職員6名（内訳は、調理衛生責任者２名（正規職員）、正規職員の調理員２名、8時間パートタイム労働者２名）、パートタイム労働者４名以上とする。ただし、人材確保上、配置が難しい場合は、甲と協議の上配置の変更を可能とする。常勤とは１日８時間（休憩時間を除く）かつ、給食日に従事する勤務（有給休暇等を除く）をいう。
4 調理衛生責任者の勤務時間については、舎食調理の衛生管理が適切に行われるよう7時～16時勤務、8時～17時勤務に各1名配置を基本とすること。
5 休憩時間については労働基準に則ること。

